
ENTRANTES
Croquetas de jamón ibérico 2.50U/14.00
Croquetas de carabinero  3.20 U
Anchoas López en salazón con mantequilla artesana  23.50
Aguacate a la brasa con dados de atún rojo 19.00
Carpaccio de entrecot con vinagreta de mostaza y parmesano  17.00
Tomates de temporada con bonito, mango y brotes tiernos 14.80
Foie con hojaldre de albaricoques, aceite de vainilla y brotes tiernos 17.00
Ensalada de alcachofas con puerros a la brasa,
naranja,  vinagreta de trucha y tobiko 15.50
Ensalada de burrata, frutos secos, crema de membrillo y jamón de pato 14.80
Alcachofas salteadas con huevo frito, jamón ibérico y romesco  16.00
Pulpo a la parrilla sobre puré de patatas y salsa vizcaína  22.50

FRITURA
Patatas bravas 8.00
Calamares a la andaluza 17.00
Sonsos de Palamós 18.50
Chipirones a la andaluza 16.50

MARISCO
Gambas de Palamós P.S.M
Almejas salteadas con ajo y perejil  24.00
Mejillones de roca vapor o a la marinera  11.50
Gambitas de Palamós salteadas   21.50
Coquinas  salteadas  18.00

PANES ARTESANOS
Pan de cristal, tomate y A.O.V.E 2.70
Pan artesano  4.70
Pan sin gluten 2.70

VEGETARIANOS

Croquetas de espinacas y pasas  9.00

Salteado de verduras de temporada 9.50

Hamburguesa Beyond al plato 12.50
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ARROCES, FIDEUÁ 

Los arroces y f ideuá serán mínimo dos personas,  e l  precio es por persona

Paella marinera 19.90

Arroz de gambas, alcachofas y salchichas  22.00

Fideuá marinera de almejas y gambas  19.90

DE LA LONJA

Rape al mortero 31.00

Rape 29.00

Tataki de atún rojo con verduritas de temporada 28.00

Rodaballo 47.00/kg

Lenguado de costa 31.00

Lenguado de costa a la mantequilla negra 31.00

Lubina a la espalda 23.50

Calamares de anzuelo a la plancha 24.00

Suprema de merluza  24.00

Todos nuestros pescados, plancha o salsa donostiarra

CARNES

Solomillo de ternera  26.00

Tataki de bavette de wagyu, salsa café de Paris 28.50

Entrecot de ternera 26.00

Costillas de cordero D.O.Cataluña 24.50

Salsas para las carnes: pimienta verde o queso azul

GUARNICIONES

Todos nuestros pescados y carnes van sin guarniciones

Pimientos y berenjenas escalibados 2.50

Salteado de verduras de temporada 

Patatas fritas

Puré de patatas

Ensalada ”bertako”

LOS MÁS PEQUEÑOS

Nuggets de pollo con patatas fritas 13.50

Rigatoni, salsa boloñesa o salsa tomate  11.50

Arroz a la cubana, huevo frito y hamburguesa 13.50
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